menu

HLADNA PREDJELA

Pasteta od divljaci

(maslo, marmelada od narance)

Pasteta od kozica
(kisela kapula, pepel od crnib maslina)*GF

Burrata Di Bufala

(poma, bosiljak)

Sir

(ovcji sir Pecorino, kravlji sir zrela gauda, kozji sir Zmanski EKO, marmelada od gro3da)

Carpaccio od dimljene sabljarke

(sabljarka, riza, ruzmarin, limun, kapari)*GF

Prsut

(tapenada od maslina i kapara, marmelada od kapule, min. 2 god. starosti)*GF

Tatar Biftek

(junece meso, kompot od poma, kreker od sezama, dzem od kapara i limuna, krema od senfa,
zapeceni kruh)

Pjat Sug za dvoje

(pasteta od kozica, tuna, kozice u pistachiu, dimljena sabljarka, kamenica)

Tuna Dalmazija

(tuna, azijski umak)

Gillardeau Kamenica

Juha od poma

1000€

1050€

1400€

17,00€

13,00€

1900€

19.00€

42,00€

13,00€

1kom/8,oo€

JUHE

5,50€



TOPLA PREDJELA

Dimljeni rizot
(dimljene dagnje, kozice)

Tjestenina sa domacom SalSom, Burratta
di buffalo (vege opcija)
(pesto)*V

Jelen u Sugu

(domadi njoki, krema od ovcjeg sira)
Telecirizot

(a la skradinski)

Tjestenina sa kozicama
(mlada kapulica, skampi)

18,00€

2000€

22,00€

22,00€

2000<€

GLAVNA JELA (sazarqg,iztece)

Patka
(pacja prsa, kaul, tartuf)

Jadranska tunai ¢icoka
*GF

"A la peka” hoba

Filet bijele ribe sa Zzara

Biftek zar (sarole)

(black angus, krema ovdji sir, krumpir, povrée Zar, mesni umak)*GF

Rib eye Rioplatense

(black angus, krema ovcji sir, krumpir, povrée Zar, mesni umak)*GF

Striploin Rioplatense

black angus, krema ovcji sir, krumpir, povrée Zar, mesni umak)*GF

Jastog ala éug (500-600g)

(tjestenina)

Tecada za dvoje

(bijela riba, skoljke, skampi, tjestenina)
Kraljevska te¢ada za dvoje

(Gastog, skoljke, bijela riba, skampi, tjestenina)

Wagyu steak 150¢./200g./250g.
(Japan, klasa As)*GF

25,00€

28,00€

27,00€

27,00€

38,00€

45,00€

33,00€

7000€

8500¢€

135,00€

75€/100€/125€



PRILOZI

Domaci kruh 250€
Salata 4,00€

Krumpir 500€

Blitva s krumpirom 6,00€
Povrcée zar 7,00€

DJECJA OPCIJA

Pitaj konobara 1000€

OSTALO

Rucak za poslije 1000<€

(obrok za potrebite)

*GF - gluten free
*V - vegetarijansko jelo
*VG - vegansko jelo

QOdvojeno pla¢anje maksimalno na 2 odvojena ra¢una.
Ne serviramo vodu iz slavine.

Molimo vas ukoliko imate nekakvu alergiju na hranu da obavijestite osoblje restorana.
Tablicu alergena mozete pogledati na Sanku.

Obavijest o nacinu podnosenja prigovora potrosaca:

Restaurant Sug
Emanuel i Duje d.o.o.
Tolstojeva 1a, 21000 Split
OIB: 13617491129
info@sug.hr

Sukladno €110, st. 10 Zakona o ugostiteljskoj dielatnosti (85/15) a u vezi sa ¢l 10 st. 3 Zakona o zastiti potrosaca (NN 41/14, 110/15) obavjestavamo
potrodace da prituzbe ili prigovor na kvalitetu nasih proizvoda ili usluga mogu podnijeti u prodajnom prostoru, putem poste na adresu sjedista
poslovnog subjektaili putem elektronicke poste u pismenom obliku na adresu sjedista. Uz prigovor molimo, dostavite iime i prezime i adresu, kako
bismo vam u roku od 8 dana mogli uputiti pismeni odgovor na vasu prituzbu, te tako utjecati na poboljsanje kvalitete i vase zadovoljstvo.

U slu¢aju nerijesenih prigovora potrosaci se mogu obratiti:

Sudu ¢asti pri Hrvatskoj gospodarskoj komori, Zagreb, Rooseveltov trg 2 ili Centru za mirenje Pri Hrvatskoj udruzi za mirenje, Zagreb, Teslina 1/1

Obvezujemo se u pisanom obliku odgovoriti na prigovore u roku od 15 dana od dana zaprimanja prigovora.

Zabranjuje se usluzivanje odnosno dopustanje konzumiranja alkoholnih pi¢a, drugih pi¢a i/ili napitaka koji sadrzavaju alkohol osobama miadim
od 18 godinal

Knjiga Zalbi se nalazi na $anku. U ciienu je uracunat pdv.



